marta mateé

Marta Maté “El Holgazan”
2020

Tipo: Vino Tinto

Denominacion: D.O.Ribera del Duero
Variedades: 100% Tempranillo (Tinto Fino)
Alcohol: 14,00 %

Botella: Borgonesa 75cl. & 150cl

VINEDO/TERROIR

Edad Media: 30 afios
Localizacion: Tubilla del Lago.
Altitad: 920 metros
Rendimiento: 4.000 kgs/ha.

ELABORACION

Vendimia: Manual en cajas del5 kgs.
Fermentacion: Depodsitos de hormigén.
Malolactica: Depositos de hormigén.
Crianza: 7 meses en barricas Francesas de
300 L y 6 meses en depodsitos de Hormigén.

NOTA DE CATA:

Vino de capa media con un atractivo color rojo
picota, brillante. En nariz destaca su
intensidad aromaéatica de frutos rojos, citricos,
notas mineral es y regaliz. Estructura media el holg azan
en boca con taninos amables. Largo, dulce y

persistente en ataque y fase final donde

destaca la frescura por su acidez natural. El

Holgazan, naturalidad con la minima,

intervencion y la maxima pureza.
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MARIDAJE: Aperitivos, embutidos, arroces,
carnes al grill. Perfecto para barbacoas.
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PRENSA INTERNACIONAL:
Tim Atkin MW: 92 (2018) - 91 (2019)
James Suckling: 91 (2018)

Consumption Temperature: 14-16°C

Sarah Selections: Avenida de La Rioja 19, 01300 Laguardia (Alava). TIf. +34 945 600 670 / +34 627 434 734 sarah@sarahselections.com



